
Aeroporti
Il principale aeroporto della città è London Heathrow.
L’aeroporto dista circa 45 minuti di auto dall’hotel.
Londra è inoltre raggiungibile dall’aeroporto di Gatwick
e dal London City Airport.

Metropolitana
Le stazioni metro più vicine sono la stazione di Green
Park e Bond Street rispettivamente sulla Piccadilly e
la Jubilee line. La stazione ferroviaria di Victoria dista
15 minuti ed è servita dai principali collegamenti con
le linee metropolitane. Il nuovo terminal ferroviario
St Pancras International Eurostar dista circa 20 minuti.

Descrizione
Nato nel 1897 come Mayfair, il Connaught Hotel
riapre le sue porte al pubblico dopo un programma
di restyling che, con il contributo di alcuni tra
i più importanti designer al mondo, ha aggiunto
all’autentica eleganza e distinta personalità dello
storico hotel un tocco di modernità da XXI secolo.

Guy Oliver, interior designer responsabile delle
suites e camere per gli ospiti, ha preservato le
caratteristiche originali delle stanze e restaurato
i pezzi d’arte e d’antiquariato accrescendone cosi
il valore. I lavori nelle aree comuni dell’hotel sono
state invece seguiti dall’acclamato interior designer
di New York Sills Huniford.

Situato nel cuore del quartiere Mayfair qui si
trovano diversi antichi negozi, deliziosi angoli
verdi, giardini e chiese. Grosvenor e Barkeley. Bond
Street, i migliori negozi del West end londinese,
teatri musei e parchi sono a un passo da qui.

Le camere
92 camere singole impreziosite dalle ricche stoffe
degli arredi nei colori pastello, di cui 24 suite. Nei
salotti il fuoco dei camini riscalda gli ambienti fatti
di oggetti e arredi antichi preziosamente conservati.

Ristoranti e bar
Hélène Darroze, chef francese premiata con 2 stelle
Michelin, inaugura al Connaught il ristorante che
offrirà una combinazione tra piatti tipici del Sud
Ovest della Francia e dell’Inghilterra. Gli ospiti
verranno accolti con un’ampia scelta di pane
fresco, formaggio selezionato dal master Bernard
Anthony e un carrello per affettare il raffinato
prosciutto noir di Bigorre in Gascony.

Lo stile del ristorante è firmato da India Mahdavi,
designer e architetto, creatrice del Coburg Bar
dell’hotel, vincitore del premio per il restyling.

Coburg Bar Ideato dall’artista India Mahdavi,
il nuovo Coburg Bar offre un spazio chich,
confortevole e intimo incorniciato tra caminetti
posizionati ai due lati della stanza.

Espelette Un ristorante informale ma elegante con
una vista mozzafiato su Carlos Place e, la sempre
alla moda, Mount Street. Anche qui il menu
è firmato Hèléne Darroze.

The Connaught Bar: I colori pistacchio e rosa
antico delle decorazioni pensate e realizzate dal
designer David Collins, rivisitano il tipico stile
Edwardiano dell’architettura degli anni ’20 in una
chiave più moderna con influenze dell’arte cubista
e moderna del gli anni 20 del XXI secolo.

Il bar con 54 posti offre una scelta di raffinati
vini, liquori e champagne a edizione limitata. Il
cocktail che meglio rappresenta il Connaught Bar
è The Collins, tipico della tradizione inglese.

Il menu del bar curato dalla chef stellata Michelin
Hélène Darroze presenta leggere delizie tipiche della
cucina del sud est della Francia, tra cui le prelibate
terrine di foie gras.

Business
The Regency Carlos Suite: Dall’adiacente giardino
di inverno adatto per un elegante aperitivo si può
accedere ad una sala da pranzo a disposizione per
pranzi e cene formali per un massimo di 22 ospiti

The Georgian Room: Una sala raffinata e raccolta
per un massimo di 12 ospiti.

Suite: 24 diverse suite con decori e arredi originali,
alcune di queste conservano fedelmente il caldo
angolo dedicato al camino.

The Connaught
Carlos Place, Mayfair,
London W1K 2AL

Tel: +44 (0) 20 7499 7070
Fax: +44 (0) 20 7495 3262

the-connaught.co.uk
info@the-connaught.co.uk

Reservations
Toll free from:
UK 00 800 7671 7671
USA 1-800-637-2869
Belgium, France, Germany,
Ireland, Spain, Switzerland
00 800 7671 7671
Brazil 0800 891 7847
Japan 001 800 7671 7671
Elsewhere +44 (0) 20 7107 8830

reservations@maybourne.com
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